SANTA CAROLINA

Santa Carolina presenta “Estrellas” su renovada linea de
vinos jovenes, fieles a su cepaje y consistentes en su calidad.
Exponentes del Valle del Rapel uno de los mejores terroirs de
la zona central de Chile donde la proliferacién de microclimas
permite el cultivo de una gran variedad de cepas.

MERLOT

Valles y Viiedos

La linea Varietales de Santa Carolina proviene del Valle de Rapel, un sector con una larga
tradicion vitivinicola. El valle se caracteriza por sus estaciones claramente definidas, con
inviernos frescos y lluviosos y veranos calidos, con altas temperaturas de dia que se
moderan con noches frescas. Las uvas maduran por completo gracias a su excelente
exposicion al sol, veranos largos y la ausencia de lluvia al momento de la cosecha.
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Vinificacion
+Uva cosechada a maquina durante noches frescas.
eMaceracion en frio con prensa para evitar la oxidacion

#\% «Fermentado con levaduras seleccionadas a temperaturas controladas.
! eMaceracion posterior a la fermentacion.

SANTA CAROLINA «Contacto con madera.

+E!l vino se guarda en estanques de acero inoxidable hasta que es embotellado.

Nota de cata

Color: violeta rubi brillante.
) MERLOT Aromas: ciruelas y moras con un toque de especias y notas tostadas.
ﬁ;ze% 5.0, VALLE DEL AR Paladar: suave, taninos dulces y un paladar sabroso con gran cuerpo.

Sugerencias de maridaje

Pasta con embutidos, pollo a la parmesana.
Servira18° C/64° F

Potencial de envejecimiento

Listo para beber.

Informacion Técnica

Variedad: Merlot
Denominacién: D.O. Valle del Rapel

Endlogo: Ivan Martinovic

www.santacarolina.cl



